


CONFIDENCIAS DE BENJAMIN FOURMON 
P R E S I D E N T E  D I R E C T O R  G E N E R A L   D E  L A  M A I S O N ,  6  ª  G E N E R A C I Ó N

ARMONÍAS GASTRONÓMICAS

Con una fruta bien marcada, esta cuvée acompañará platos tan 
diversos como un carpaccio de vieiras con aceite de vainilla y 
pimienta Bourbon, un foie gras de pato a la plancha o un camembert 
con cuajada.

Qué placer tener tanta finura y frescura en esta vendimia 2012.  

Un vino con una gran precisión!

CONSERVACIÓN  

Conservar en bodega, al abrigo de la 
luz y a una temperatura constante. 
Enfriar en una cubitera con cubitos 
de hielo 20 minutos antes de servir. 
Degustar a 10-12°.

DEGUSTACIÓN POR NATHALIE LAPLAIGE 
C H E F F E  D E  C AV E S  D E  L A  M A I S O N  

ELABORACIÓN

C U V É E  R OYA L E  -  B R U T  V I N TA G E  2 0 1 2
2 0 1 2 ,  U N  C L I M A  I N T E N S O .  

54%
46%

PINOT NOIR

           VISUAL

Aspecto dorado y brillante. 

         NARIZ

Aromas de pastelerías con notas de 
brioche. A airearse se revelan 
fragancias de especias y pimienta.

            BOCA 

Ataque suave seguido de una acidez fina 
y elegante. Boca compleja y equilibrada 
con aromas de manzanilla y frutos secos: 
albaricoques, dátiles. Longitud muy fina, 
mineral y refinada.
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CHARDONNAY

CRUS ENSAMBLADOS:
Ambonnay, Mailly, Serzy, Cumières,
Chouilly, Bergères-lès-Vertus.

BASE DE COSECHA:  2012.

DOSAJE: 3 g/L.
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