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CUVEE ROYALE - BRUT NATURE

VERITE ET SIMPLICITE, TOUTE LA PURETE DE LA NATURE
DANS CETTE CUVEE JOSEPH PERRIER.

CONFIDENCES DE BENJAMIN FOURMON
PRESIDENT DIRECTEUR GENERAL DE LA MAISON, 6tM GENERATION

A Torigine, j’ai voulu créer un Champagne tres expressif, sans sucre, d’'une grande

pureté. Nous avons choisi la base de vendange 2015, marquée par une fraicheur

exceptionnelle, vieillie 72 mois pour trouver I'équilibre parfait entre rondeur et puissance.

14%

PINOT NOIR

24%

PINOT MEUNIER

CHARDONNAY

ELABORATION

VIEILLISSEMENT :
72 mois sur lies dans nos caves historiques.

0%

BASE DE VENDANGE : 2015.
VINS DE RESERVE : 24%.

DOSAGE: 0 g/L.

DEGUSTATION PAR NATHALIE LAPLAIGE
CHEFFE DE CAVES DE LA MAISON

CEIL

La Cuvée Royale Brut Nature
arbore une robe d’'un or vermeil
soutenu, avec une mousse fine.

NEZ

De délicats arobmes floraux de
rose et de pivoine ressortent et se
poursuivent avec d’intenses
fragrances épicées.

ACCORDS GASTRONOMIQUES

Parfait lors d’un apéritif plein de fraicheur.
Ce vin accompagne aussi parfaitement les poissons crus et les crustaceés.
[I'est idéal pour sublimer les plats d’inspirations asiatiques.

BOUCHE

attaque est vive avec des ardbmes de
fruits blancs (pomme, poire) et de
fruits jaunes (péche, brugnon) mélés
a la fin par des saveurs poivrées.

CONSERVATION

A rafraichir dans un seau a glace
pendant 20 minutes avant de le
servir. A déguster & 8-10°C.
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